
Composez votre menu à 39€ 
avec une entrée, un plat et un dessert. (hors fromage) 
 

Nos Entrées : 
* Poireaux fondants, mousse légère au chèvre, caramel d’olives.      18€                     
*Salsifis façon carbonara, œuf presque parfait .                            19€                                                            
*Vitello tonnato.                                                                         21€ 

Nos Plats : 
* Côte de cochon d’Auvergne au four à charbon, topinambour et 
oignons.                                                                                     32€ 
*Cabillaud, carottes rôties, graines de moutarde et sabayon à 
l’orange.                                                                                    28€ 
*Risotto de fregola sarda au chou-fleur, noisettes, champignons.   19€    
*Magret de canard, purée d’artichauts, chou rave et jus au poivre 
voatsyperifery (supplément 8€ au menu)                                   34€ 
 
             Notre sélection de fromages de chez Mr Souchal.       7€ 

 
Nos desserts : 

*Pana cotta à l’amande, tangelo, gingembre confit.                       12€ 
*Chocolat et café façon tiramisu.                                                 12€ 
*Pavlova mangue et passion, maïs soufflé.                                    12€ 

Prix service compris 

 
 



 
 

Menu du jour servi du mardi au vendredi le midi 
uniquement 

 
23€(entrée, plat et dessert ) 

20€ (entrée / plat ou plat/dessert ) 
Menu enfant à 11€ (plat « viande ou poisson » et dessert) 

 
 

Le restaurant est ouvert du mardi midi au samedi soir 
Tel : 0473558459     

  Site : www.agastache-restaurant.com 
Mail : agastache63500@gmail.com 

 
 
 
-Nous travaillons avec des produits frais, par conséquent des 
changements peuvent être occasionnés sur nos cartes, selon 
les arrivages.  Merci de votre compréhension. 
 
 
 
 
 

http://www.agastache-restaurant.com/


 
Petite note pour notre clientèle. 

 
Soyez assuré que nous mettons tout en œuvre 
pour vous promettre un service de qualité et à 
la hauteur de vos demandes et de vos exigences. 

 
De ce fait, lors de nos échanges, n’hésitez pas à 
nous informer d’éventuels mécontentements ou 
mauvaises interprétations, nous sommes aussi 

là pour nous améliorer. 
Connaissant l’implication de notre équipe 
certains commentaires peuvent avoir des 

conséquences plus importantes que l’on peut 
imaginer. 

 
Merci de votre collaboration. 

 
 


